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แครกเกอร์ เป็นขนมอบกรอบหนึ่งชนิดที่นิยมรับประทานทั้งวัยเด็กและผู้ใหญ่ แต่แครกเกอร์ทั่วไป

มักมีส่วนผสมของแป้งสาลี ซึ่งพบว่ามีผู้ที่แพ้โปรตีนในแป้งสาลีเพิ่มมากขึ้นอีกทั้งพบว่าผลไม้ไทยโดยเฉพาะ

ทุเรียนมีจ านวนมากดังนั้นผู้จัดจึงคิดพัฒนาสูตรแครกเกอร์ที่มีส่วนผสมจากแป้งข้าวโอ๊ต แป้งข้าวกล้องและ

แป้งมันฝรั่งโดยไม่มีส่วนผสมของแป้งสาลี ผู้ที่แพ้โปรตีนแป้งสาลีสามารถรับทานได้  การศึกษาครั้งนี้มี

วัตถุประสงค์ 1) เป็นทางเลือกให้กับผู้บริโภคที่แพ้โปรตีนในแป้งสาลี  2) เพื่อให้เกิดผลิตภัณฑ์แบบใหม่ใน

ท้องตลาด 3) เพื่อเป็นการส่งเสริมเกษตรกร จากการส ารวจความพึงพอใจของผู้ชิมผลิตภัณฑ์ ใช้แบบทดสอบ

ประสาทสัมผัส 9 Hedonic scales กับกลุ่มผู้ที่ให้ข้อมูล จ านวน 33 คน ในวัยเรียน ช่วงอายุตั้งแต่ 15-20 ปี 

ชิมผลิตภัณฑ์แครกเกอร์ทุเรียน ณ วิทยาลัยเทคนิคระยอง พบว่าผู้ชิมมีความพึงพอใจในผลิตภัณฑ์เฉลี่ยอยู่ใน

ระดับชอบมาก โดยลักษณะดังกล่าวของแครกเกอร์ทุเรียนตรงตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน มผช.

523/2547 สามารถเก็บรักษาได้ในอุณหภูมิห้องปกติได้นาน 3 เดือน การน าไปขยายผลเชิงพาณิชย์ 1) 

จ าหน่ายที่ร้านกาแฟอเมซอน 2) จ าหน่ายทาง LINE @ Durian Cracker 3) จ าหน่ายทางเพจ Facebook 

Durian Cracker 4) วางจ าหน่ายที่ศูนย์การเรียนรู้อาหารถิ่นระยอง 

ผลการตรวจคุณภาพผลิตภัณฑ์แครกเกอร์ทุเรียน 
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